LES BOISSONS FRAICHES

LES 33CL:

LES COCKTAILS

Sirop & I'eau (citron, fraise, menthe, orgeat, péche ou grenadine) 2,50
go;]:a—Colc iu zéro, Iifnfc Qroncg;: ou ,Asgr;me zero]:Sprll‘re, ngg Teol pecFP;ekoFL: thé vert néqnguel,Al o . ‘50 Virgin Mojito ou Virgin Colada (4cl) 5 St-Germain Spritz (6cl) 9
chweppes Tonic ou Agrum’ ou Citron, Schweppes Premium Original ou Pink Pepper ou Ginger Ale ou Ginger Beer , Martini non alcolico - Blanco floredle et tonic (4c) 7 Martini Royal (4cl) 8
LES 25CL ET LES 20CL : Morhr'n non”cllcollco - Rorro vibrante et tonic (4cl) 9 F|er<? Mqrhnl Tonic ou Fiero Martini Spritz (4c¢l) 9
) Classic Mojito Bacardi Cuatro (4cl) 10 Capiriroska Grey Goose (4cl) 10
Red Bull Energy Drink (25c¢l) 5 ! : .
Pina Colada Bacardi (4cl) 10 Cosmopolitan Grey Goose (6¢l) 10
Red Bull SugarFree (25c¢l) 5 ;
; Margarita Patron (6¢l) 12 French Mule Grey Goose (4cl) 10
Red Bull Tropical (25c¢l) 5 Piscine de Ch 10¢] 12 White Russi Black Russian (¢l 10
Orangina ou Jus Pago : ACE, orange, pomme, ananas, abricot, péche ou tomate 3,50 iscine de Champagne (10cl) fte Russian ou Black Russian (¢cl)
9 ’ ! ! ! ! ! ! Mojito Champagne (4cl) 12 Bloody Mary Grey Goose (4cl) 12
LES EAUX : Caipirinha Leblon (4cl) 10 Americano 10
Evian / Badoit rouge (33cl) 3,50

Aquachiarria plate ou pétillante, l'eau en toute transparence (75¢l) *

LES ALCOOLS

WHISKIES

LES JUS PRESSE (Jusqu'a 18h30) : orange ou citron 5

RHUMS

LES SMOOTHIES (Jusqu’a 18h30) : fraise banane myrtille / mangue ananas passion / mangue fraise coco William Lawson (4cl) 6 Bacardi (4cl) + Red Bull Tropical (25¢l) n
Baileys ou Jack Daniel's (4cl) 7 Bouteille de Bacardi + 4 canettes de Red Bull
Jack Honey (4cl) 8 Tropical (25¢l) 920
LE 8 B @ ” S S @ N S @ H A U D E S Haig Clubman (4cl) 7 Bacardi Cuatro (4cl) 6
Bacardi 8 ans (4c¢l) 9
Expresso, Décaféiné, Café Américan, Noisette / Café Latte, Déco Latte 2/ 3,50 SINGLE MALT SCOTCH Bacardi Diez (4cl) )
Café Macchiato, Cappuccino, Café Frappé, Chocolat chaud, Double Expresso 4 Cardhu (4cl) 12 Santa Teresa (4c) o 12
Café viennois, Chocolat viennois 4,50 Zacapa 23 ans ou Zacapa edicion Negra (4cl)
Café latte glacé, Thé glacé 5 SPEYSIDE SINGLE MALT 14 L E 8 B /A\ || G N E U 8 E 8
Thés “Comptoir Richard” : Breakfast B.O.P., Rooibos aux épices, Grand Earl Grey, Vert Sencha, Vert au jasmin, Vert & la AulTrnore 12'0ns (4cl) 10 GINS (Tonic premium Acompr/s) L D R L L
menthe, Jardin fumé japonais, Darjeeling 4 Craigellachie 13 ans (4cl) il Bombay Sapphire Tonic (4cl)
Infusions “Comptoir Richard” : Verveine Bio, Jardins Clos - Détox, Camomille 4 Glen Deveron 10 ans (4cl) ? STAR of Bombay Tonic (4cl) 10 le Biarri
Bramble Tonic (4cl) 12 - de biarriz -
-~ BLENDED SCOTCH 12
LES APERITIFS Aberfeldy 12 ans (4cl) 13 TEQUILAS
Lagavulin 16 ans (4cl) 18 Patron Silver (4cl)
Kir cassis, péche ou mare (10cl) 4 VODKAS Eafron ;gejg (f4,CI)4 | ]9]
Suze, Martini Bianco, Martini Rosso, Martini Fiero, Porto, Campari, Prosecco (6c¢l) 4 atron a ? (4cl)
Ricard (4c) 5 Grey Goose (4cl) 8 Grand Patron Piedra (2cl) 8
Kir Royal (12¢1) 10 Grey Goose (4cl) + Red Bull (25¢l) avec ou sans sucre 12 Grand Patron Buerdos (2cl) 30
Bouteille de Grey Goose + 4 canettes de Red Bull 35
(25cl) avec ou sans sucre 125 WHISKY JAPONAIS

LES DIGESTIFS

DIGESTIFS

Nikka Single Barrel (4cl)

LES BIERES

Patxaran, Manzana de la Maison Eigazki (6cl) 6 Bas Armagnac Laballe 3 ans (4cl) 9
Baileys, Cointreau, Calvados, Grand Marnier, Poire, Bas Armagnac Laballe 12 ans (4cl) 12 PRESSIONS
Prune, Get 27, Get 31 (4cl) 6 Bas Armagnac Laballe 21 ans (4cl) 15 Heineken (25¢l ou 50¢l) 3,50 ou 7
Cardjillo, Irish Coffee, Bask Coffee (4cl) 9 Affligen ou Edelweiss blanche (25 ¢l ou 50cl) 4,50 ou 9
Poire William ou Prune Brana (4cl) 12 COGNAC
Patron XO Café (4cl) 8 Otard VS ou Hennessy VS (4cl) 7 BOUTEILLES

Otard VSOP (4cl) il Heineken OO (sans alcool), Belharra, Pelforth brune, Sol, Cidre Basque Kupela (33cl) 5
ARMAGNAC Otard XO (4cl) 25

Armagnac Laballe Réserve (4cl)

* Eau filtrée au sein de |'établissement



LE S \V/ ” N S R @ S E 8 Bouteille / Magnum

Gris Blanc - Pays d'Oc - Gérard Bertrand 2019 (IGP)
Mignaberry - Irouleguy 2019 (AOC)

Chateau Sainte Marguerite - Cétes de Provence 2019 (AOC)
Chateau Miraval - Cétes de Provence 2019 (AOP)

LES VINS BLANCS

SUD OUEST
Domaine Laballe Sables Fauves - Terroir Landais 2018-2019 (IGP)

Bouteille / Magnum

25/ 50
27
35 /70
45 /95

21

Fumée Blanche (100% Sauvignon Blanc) - Cétes de Gascogne 2018-2019 (IGP) 24 / 48

Chateau Jolys - Jurangon Sec 2018 (AOP)

La pointe Capbreton “Les pieds dans le sable” - 2019 (IGP)

Mignaberry - Irouleguy 2018 (AOC)

Domaine Laballe La Demoiselle Doux - Cétes de Gascogne 2018-2019 (IGP)
XURI - Irouleguy 2019 (AOC)

BORDEAUX

Chéteau Turcaud - Entre-Deux-Mers 2018-2019 (AOC)
Chéateau Mancedre - Pessac Leognan 2014-2015 (AOC)
Chateau L'Abeille de Fieuzal - Pessac-Léognan 2016 (AOC)

RHONE - PROVENCE - ROUSSILLON

Les Hauts de Janeil “Chardonnay & Viognier” - Cétes Catalane 2019 (IGP)
Famille Perrin - Cétes du Rhéne 2018 (AOC)

Grand Boise - Cétes de Provence 2019 (AOP)

Maison Les Alexandrins - Croze Hermitage 2018 (AOC)

Famille Perrin - Chateauneuf du Pape 2017 (AOC)

Maison Les Alexandrins - Condrieu 2017 (AOP)

BEAUJOLAIS
Rift 71 (100% chardonnay nature) - Macon 2017 (AOC)

BOURGOGNE

David Moret Le Grand A - Bourgogne Aligoté 2017 (AOC)

Domaine de Rochebin - Clos St-Germain - Chardonnay 2017 (AOC)
Domaine Dampt vieilles vignes - Chablis 2018 (AOC)

Saint-Véran “Vieilles Vignes”, Domaine Gilles Courtois 2017 (AOC)
Clos Rochette Faiveley - Mercurey 2016-2017 (AOP)

David Moret - Rully 2018 (AOC)

David Moret - Puligny Montrachet 2016 (AOC)

LOIRE

Frangois Chidaine - Touraine 2018 (AOC)

Domaine Paul Cherrier - Sancerre 2018 (AOP)

Pouilly Fumée “Les Petites Aubues”- Tabordet 2018 (AOP)

ESPAGNE

Rueda Isabelina - Rueda 2018 (AOC)

Noralba Bio - Rioja 2018 (AOC)

Terratlantic Albarino - Rias Baixas 2018 (AOC)

Dépendant de nos fournisseurs, certains millésimes peuvent changer au cours de la saison.

25
25
27
28
39

26
37
46

LES VINS ROUGES

SUD OUEST

Java - Cétes de Gascogne 2018 (IGP)

La pointe Capbreton "Les pieds dans le sable” - 2019 (IGP)
Mignaberry - Irouleguy 2017 (AOC)

Madiran - Torus 2014 (AOC)

Omenaldi - Irouleguy 2018 (AOC)

Bouteille / Magnum

BORDEAUX

Chateau La Grosse Pierre - Céte de Blaye 2016 (AOP)
L'Orangerie de Carignan - Céte de Bordeaux 2016-2017 (AOC)
Chateau Durand Laplagne - Puisseguin St-Emilion 2016 (AOC)
Les cédres de Haura - Graves 2016 (AOC)

X de Larrivaux - Haut Medoc 2013 (AOC)

Chateau Mancédre “Les 3 Muses” - Pessac Léognan 2014 (AOC)
Chateau Coutelin Merveille - St-Estéphe 2007 (AOC)
St-Emilion Grand Cru - Chateau Mao de St-Amand 2015 (AOC)
Chateau Haut Beychevelle Gloria - Saint Julien 2016 (AOC)
Chateau L'Abeille de Fieuzal - Pessac-Léognan 2016 (AOC)
Petit Corbin d'Espagne - St-Emilion 2015 (AOC)

Pavillon de Léoville Poyferré - St-Julien 2015 (AOC)

Chateau Haut Batailley - Pauillac 2006 (AOC)

RHONE

Famille Perrin - Céte du Rhéne 2017 (AOC)

Maison Les Alexandrins - Crozes Hermitage 2017 (AOC)
Maison Les Alexandrins - Saint-Joseph 2017 (AOC)

Famille Perrin - Chateauneuf du Pépe 2017 (AOC)

Maison Les Alexandrins - Céte Rétie 2017 (AOC)

Domaine Saint Prefert - Chateauneuf du Pape 2017 (AOC)
Cornas - Les Terriens 2015 (AOP)

Chateau Beaucastel - Chateauneuf du Pape 2017 (AOC)

BEAUJOLAIS
Les Thibaults, Jean Loron - Brouilly 2017
Domaine Marcel Lapierre - Morgon 2018-2019 (AOC)

BOURGOGNE

Domaine Trenel - Coteaux Bourguignon 2018 (AOC)

Domaine de Rochebin - Clos St-Germain - Pinot Noir 2017 (AOC)
Domaine Jean Fournier Pinot noir - Bourgogne 2017 (AOC)

Les Dames Huguettes Faiveley - Hautes Cétes de nuit 2017 (AOC)
Domaine de la Framboisiére Faiveley - Mercurey 2014-2017 (AOC)
Domaine Jean Fournier - Marsannay 2017 (AOC)

Domaine Faiveley - Nuits Saint Georges 2014 (AOC)

Domaine Jean Fournier - Gevrey Chambertin 2016 (AOC)
Domaine Faiveley Pommard - Clos de Verge 2007 (AOC)
Domaine Faiveley - Vosne Romanée 2013 (AOC)

LOIRE

Domaine Gerald Tapin - Chinon 2018 (AOC)
Domaine Paul Cherrier - Sancerre 2017 (AOP)

Dépendant de nos fournisseurs, certains millésimes peuvent changer au cours de la saison.

20
25
28
28
38

LANGUEDOC, ROUSSILLON, CORSE, PAYS D'OC

Les Hauts de Janeil - Cétes Catalanes 2019 (IGP)

Chateau Capion - Terrasse du Larzac 2016-2017 (AOC)
Les Costes Domaine Haut Lirou - Pic Saint Loup 2016 (AOP)

Chateau de Caraguilhes - Solus AOC - Corbieres Boutenac 2016 (AOC)

Patrimonio (Corse) Clos Signador - A Mandria 2017 (AOP)
Patrimonio (Corse) Clos Signador - Le Clos 2015 (AOP)

ESPAGNE, CHILI

Sierra Cantabria - Rioja 2018 (AOC)

Convento Oreja Roble - Ribera del Duero 2018 (AOC)
Noralba Bio - Rioja 2016 - Chili (AOC)

Sierra Cantabria Reserva - Rioja 2012-2013 (AOC)
Bodega Pingus - PSI 2016 (AOC)

Ribera Valtravieso Crianza (AOC)

Ausas Interpretation - Ribera del Duero 2016 (AOC)
Bodega Vega Sicilia - Alion - Ribera del Duero 2015 (AOC)
Araucano - Camenere 2017 - Chili (AOC)

LES CHAMPAGNES

Charles Heidsieck-Brut Réserve (AOC)

Charles Heidsieck Rosé Réserve ou Veuve Clicquot brut (AOC)
Charles Heidsieck Blanc de Blanc (AOC)

Charles Heidsieck Blanc des Millénaires 2004 (AOC)
Pommery Rosé (AOC)

Laurent Perrier Rosé (AOC)

Taittinger - Cuvée Prestige Brut (AOC)

Taittinger - Comtes de Champagne 2007 (AOC)

Ruinart Blanc de Blanc (AOC)

Dom Perignon 2009 (AOC)

LES VINS AU VERRE

ROSES

Gris Blanc - Pays d'Oc - Gérard Bertrand 2018 (IGP)
Mignaberry - Irouleguy 2019 (AOC)

Chateau Sainte Marguerite - Cétes de Provence 2019 (AOC)

BLANCS

Domaine Laballe Sable Fauves - Terroir Landais 2018 (IGP)

Domaine Laballe La Demoiselle Doux - Cétes de Gascogne 2018 (IGP)
Chateau Turcaud - Entre-deux-Mers 2018 (AOC)

Mignaberry - Irouleguy 2019 (AOC)

ROUGE

Sierra Cantabria - Rioja 2018 (AOC)

Chateau La grosse pierre - Céte de Blaye 2016 (AOP)
Mignaberry - 2016 (AOC)

Coupe / Bouteille / Magnum / Jéro

10/ 65 / 155 / 400
75
90
220
75
95
70
220
130 / 270
250

Verre (12¢l)

Dépendant de nos fournisseurs, certains millésimes peuvent changer au cours de la saison.



